


40 мл

Крепкие алкогольные напитки на выбор:

Горячие напитки:

260 г

200 г

Салат на выбор гостя:

250 г

250 г

Суп на выбор гостя:

Печеный картофель со сливочным маслом,
зеленью и солеными бочковыми огурцами
100/100 г

Закуска:

Пирожок на выбор гостя:

Приглашаем Вас в особенное гастрономическое
путешествие во времена Александра Сергеевича Пушкина.

Выбирая Пушкинский обед Вы погрузитесь
в атмосферу пушкинской эпохи, прикоснетесь

к истории и традициям дворянской кухни, вкусите
любимые блюда поэта.

Пусть Ваше гастрономическое путешествие
станет незабываемым!

Обед можно забронировать
по тел.: 8 911 380–23–47



домашние соленья
от местных фермеров

100/40/40/65/65/70 г

фермерское сало, тающее во рту,
подается с краюшкой
собственного производства

150/15/15/50 Г

6 штулиточная ферма “ESCARGOT D’OR”
из Невельского района предлагает изысканный
деликатес из улиток Эскарго де Бургонь, который
не оставит равнодушным даже самых искушенных
гурманов!

70/15 г

оленина, приготовленная
по традиционному рецепту
с длительной выдержкой
в пряном маринаде



нежный лосось с чиабаттой
собственного производства
и сливочным сыром

Пушкиногорские грибы
нашей фирменной засолки

150/10 г

филе сельди с горячим
картофелем и красным луком

100/100/10/10 г 100/50/50 г

100/20/30 г 

отварной говяжий язык, нежное мясо
которого сочетается с насыщенным

вкусом соуса с добавлением
маринованных огурцов

фермерская капуста
с пряным, терпким вкусом

50/10 г



200 гклассический салат из свежей
капусты и моркови

210 гмикс из свежих овощей
в сочетании с сыром «Фета»

260 г

свекла, запечённая с розмарином
и чесноком, подаётся в сочетании
с печёной тыквой и брынзой

200 гКлассический винегрет с килькой



классический салат
с морскими мотивами

250 г

новогоднее настроение
в любое время года

200 г

новый взгляд на классический салат 200 г

классика вкуса: хрустящий салат
и нежный цыпленок

230 г

с пушкиногорскими солеными грибами,
солеными огурцами, жареным картофелем
и свининой, заправленный ароматным маслом

210 г



ароматный борщ с говядиной
приготовлен по традиционному рецепту,
подается с чесночным салом

300 гиз лосося, со сливочным вкусом

300/30 гклассика домашней кухни

300/30/30 г300/30 гиз квашеной капусты
с фермерской уткой

300/30 гнаваристая солянка с говядиной
и ассорти из копченостей

300/100 гтрадиционный бульон Том Ям, кокосовое
молоко, кальмары, грибы, черри, креветки, рис



подается с тушеной капустой
и жареным картофелем

250/150/130/25 г

нежные щечки в соусе демигляс
с картофельным пюре, солёные
огурцы

140/150 г

сытное и ароматное блюдо
для настоящих мясоедов

150/30/50/40 г

140/90/200/45 г

сочная, томленая говядина на косточке,
с соусом из свежих томатов и паприки.
Подаётся с ароматным  картофельным
пюре и гренкой

за 100 г мяса
вес порции мяса

не менее 350 г

филе скумбрии, запеченное в печи с овощами,
подается с картофельным пюре и соусом тар-тар



150/50/50 г

130/50/40/30 г

нежная котлета из куриного филе

филе судака из Псковского озера,
подается с соусом тар-тар

две ароматные котлетки из щуки
Псковского озера с соусом тар-тар

котлета из трех видов мяса:
свинины, говядины и курицы

130/50/30 г

140/40/50/20 г

запеченное филе атлантического
лосося с соусом тар-тар и лимоном

150/40/60/15 г



свиная шея, запеченная в печи 150/25/30/50 г
нежное куриное филе, в сочетании
с беконом и сливочным сыром

210 г

вырезка говяжья, соус гранатовый 130/30 г

4 вида мяса, сыр моцарелла 300 г

нежное мясо птицы, вкус которого подчеркнут
кисло-сладким брусничным соусом
и ароматной пряностью

180/50 г



150/50 г

150/50 г 150/50/50/15 г

150 г 

150/40/50 г

150 г 

150/40/50 г

330 г

300 г

ржано-пшеничный

итальянская лепешка 
со специями и сыром моцарелла

250 гпшеничный с семенами подсолнечника,
картофелем и сыром

350 г

350 г

350 г

пшенично –гречневый

многозерновой

ржаной

365 гпшеничная



куриный бульон, курица, морковь,
макароны, яйцо

200/30 г

200 г

100 г

100/30 г

нежная котлета из куриного филе 100 г

100/30 г

полезные, вкусные, натуральные 100 г



томатный соус,
моцарелла, цыпленок,
бекон, красный лук,
соус барбекю, базилик,
зелень

30 см томатный соус,
моцарелла, цыпленок,
ветчина, пепперони,
шампиньоны,
чесночный соус,
базилик, зелень

30 см

соус томатный,
моцарелла, бекон,
грибы сезонные
(лисички), помидоры,
лук, соус Чесночный,
зелень

30 см

томатный соус,
моцарелла, охотничьи
колбаски, корнишоны,
болгарский перец,
базилик, зелень

30 см

сливочный соус,
груша в соусе,
фермерская горгонзолла,
грецкий орех, мед

30 см

томатный соус,
моцарелла, цыпленок,
ветчина, ананас,
чесночный соус,
пармезан, 
базилик

30 см



томатный соус,
моцарелла, пепперони,
базилик, зелень

30 см

оливковое масло,
моцарелла, сыр Гауда,
Сыр Дор блю, базилик

30 см

томатный соус,
моцарелла, цыпленок,
маслины, болгарский
перец, чесночный соус,
базилик, зелень

30 см

томатный соус,
моцарелла, пепперони,
болгарский перец,
томаты, халапеньо,
базилик, зелень

30 см

томатный соус,
моцарелла, ветчина,
шампиньоны, томаты,
чесночный соус,
базилик, зелень

30 см

томатный соус,
моцарелла, бекон,
яичный желток,
базилик

30 см



соус Цезарь, соус песто,
моцарелла, цыпленок,
черри, салат романо

30 см 40 смтоматный соус, моцарелла, базилик, зелень, пепперони,
охотничьи колбаски, болгарский перец, корнишоны,
бекон, цыпленок, соус барбекю, шампиньоны, 
красный лук, томаты, маслины, чесночный соус

огурец, кунжут

тигровые креветки угорь, унаги, кунжут крем-краб

100 глосось 100 г

100 г 100 г

цыпленок

100 г

100 г

40 см



сыр сливочный, тигровая креветка,
огурец, шрирача, кунжут

сыр сливочный, листья салата,
цыпленок, соус барбекю, жареный лук

180 г180 г

сыр сливочный, лосось, угорь, огурец 240 г

листья салата, огурец, помидор,
соус кунжутный

225 гсыр сливочный, огурец, листья салата,
лосось, икра масаго

200 г

сыр сливочный, огурец, лосось 220 г

сыр сливочный, огурец,
угорь, соус унаги, кунжут

180 г сыр сливочный, огурец,
крем-краб, икра масаго

180 г сыр сливочный, лосось,
угорь, икра масаго

200 г



сыр сливочный, лосось, угорь,
огурец, унаги соус, кунжут

220 г сыр сливочный, лосось, угорь,
огурец, унаги, кунжут

210 г

сыр сливочный,
тигровая креветка, огурец,
лосось, соус сырный, икра
масаго, соус унаги, кунжут

сыр сливочный, тигровая
креветка, огурец, соус
сырный, угорь, соус унаги,
кунжут

мидии, соус сырный,
соус унаги, кунжут

240 г 240 г 120 г

сыр сливочный,
цыплёнок, огурец, сырный
соус с мидиями, соус унаги,
икра масаго

сыр сливочный, огурец,
сырная шапочка с курицей,
соус унаги

сыр сливочный, огурец,
угорь, сырный соус,
соус унаги, кунжут

240 г 240 г 240 г



сыр сливочный, огурец,
крем-краб, соус сырный, угорь,
соус унаги, шрирача, кунжут

сыр сливочный, масаго,
мидии, лосось, соус Унаги

сыр сливочный, цыпленок,
соус сырный, жареный лук,
соус унаги кунжут

сыр сливочный, бекон, ареный лук,
помидор, соус сырный, соус унаги

сыр сливочный, огурец,
кунжут, кальмар,
соус Унаги, соус Шитояки

240 г 220 г240 г

240 г 220 г

сыр сливочный, огурец, лосось, соус
сырный, соус унаги, кунжут

сыр сливочный, огурец, крем-краб, соус
сырный, соус унаги, кунжут

240 г 240 г

сыр сливочный, листья
салата, лосось, соус сырный,
соус унаги, кунжут

сыр сливочный, огурец,
сырный соус с мидиями,
икра масаго

сыр сливочный, огурец,
тигровая креветка, угорь,
соус унаги, кунжут

240 г 240 г240 г

сыр сливочный, креветка,
помидор , соус Унаги,
соус Шитояки

220 г



сыр сливочный, цыпленок,
помидор, листья салата,
пармезан

210 г сыр сливочный, лосось,
огурец, соус унаги

210 г

сыр сливочный, тигровая
креветка, огурец, соус унаги

210 г

сыр сливочный, лосось, угорь,
огурец, жареный лук

210 г

сыр сливочный, крем-краб,
огурец, листья салата, соус унаги

210 г креветка королевская,
ореховый соус

200/40 г



красные бархатные коржи с творожным
кремом, молочными нотками сладкого
послевкусия

200 г

шоколадный бисквит, творожно-сливочный
крем, соленая карамель с арахисом, покрытый
шоколадной глазурью с арахисом

традиционное пирожное из заварного
теста, которое наполнено легким
сливочным кремом

100 г

140 г

80 г

настоящий вкус детства! 70 г

вкус шоколад-вишня, выраженный
в натуральном вишневом конфитюре
и шоколадной кексовой крошке

185 г

185 г



пряный морковный бисквит с добавлением
грецких орехов, корицы, крем чиз

нежный рулет, сочный творожный крем
с малиной, покрытый белым шоколадом

фисташковый бисквит, сливочно-творожный
крем с кусочками фисташки, начинкой
из малины, покрытый шоколадной глазурью

чизкейк из творожного сыра с прослойкой
из малинового мусса и малинового пюре

чизкейк из творожного сыра с прослойкой 
из пюре манго и маракуйи

100 г

140 г

140 г

150 г150 г

100 гнежнейшие молочные коржи с добавлением
сгущенного молока, клюквенного конфи,
сметанного крема

185 г



Приглашаем вас в мир уюта и тепла, где каждый уголок
напоминает о «бабушкином доме».

Наши партнеры предлагают вам уникальную возможность
отдохнуть на уютной даче в центре поселка Пушкинские горы,

всего в 5 минутах от Свято-Успенского Святогорского монастыря.

Комфорт и уют:

Наслаждайтесь спокойствием природы и близостью
к культурным достопримечательностям.

Проживание в доме, оформленном в деревенском стиле,
с милыми деталями интерьера, которые создают неповторимую

атмосферу домашнего тепла

Уникальное месторасположение:

Ñðåäè áîëüøèõ ïîëåé, çàïîâåäíûõ ëóãîâ,

Íà òèõèõ áåðåãàõ çàëèâîâ è ïðóäîâ



Для гостей ресторана Пушкин-Парк
действуют особые условия.

Забронируйте свой отдых прямо сейчас!
Телефон для бронирования: +7 911 390-50-90

Посмотреть фото и узнать больше можно,
перейдя по QR-коду на наш сайт.

п. Пушкинские горы, ул. Дачная, д. 12

Âûõîäèò äåâóøêà íà íèçêîå êðûëüöî —

È íà çàðþ ãëÿäèò… è êðóãëîå ëèöî

Çàðäåëîñü àëîé, ÿðêîé êðàñêîé



230 мл

1000 мл300 мл

450 мл

500 мл

450 мл

330 мл

200 мл

в ассортименте

в ассортименте

в ассортименте

150 мл

180 мл

80 мл

250 мл

250 мл

1500 млв ассортименте

черный / зеленый

65 г

85 гв ассортименте

При покупке кофе в «Пушкин-Парк» 
дарим купон на 1 бесплатный кофе
в кофейне «Борок»

250 мл

250 мл

250 мл

250 мл

250 млоблепиха, апельсин, морковь, имбирь

250 млманго, апельсин, гранат

250 млморковь, томат, свекла, сельдерей,
перец чили, чеснок, пряности

250 млтыква, томат, огурец, сл. перец, лимон,
имбирь, чеснок

230 млна альтернативном молоке:
кокосовом / миндальном



Франция, сухое

Германия, сухое

Новая Зеландия, сухое

Германия, полусухое

Германия, полусухое

Италия, сухое

Россия, полусухое

Россия, полусухое

750 мл

150 мл

Германия, полусухое

Германия, полусухое

Россия, полусухое

Россия, полусухое

Италия, белое сухое

Испания, белое брют

Франция, белое брют

Испания, розовое полусухое

Италия, белое брют

Италия, белое полусладкое

Италия, белое брют

Россия, белое полусладкое

Россия, белое брют

750 мл

Россия, белое брют

Россия, белое полусладкое

Россия, белое брют

Россия, белое полусладкое

200 мл

Не забудьте заказать к вину



Италия, сухое

Россия, сухое

Чили, сухое

750 мл

150 мл

Италия, сухое

Россия, сухое

Чили, сухое

Италия, сухое

Франция, сухое

Грузия, полусладкое

Италия, полусухое

Аргентина, сухое

Чили, сухое

Чили, сухое

Россия, полусладкое

750 мл

150 мл

Испания, сухое

Чили, сухое

Чили, сухое

Россия, полусладкое

Просекко, Апероль, Содовая, Лед

Кампари, Апельсиновый сок, Лед

Егермейстер, Пиво Темное

300 мл

Ром, Ананасовый сок, Кокосовый сироп, Лед

Водка, Блю Кюрасао, Содовая, Лимон, Лед

Джин, Тоник, Лимон, Лед



Франция

Франция

Франция

40/100 мл

Франция

Армения

Армения

Грузия

Армения

Россия

Россия

Швеция

40/100 мл

40/100 мл

Германия

Чехия

Ирландия

40/100 мл

Италия

Шотландия

Шотландия

Шотландия

300 мл



Франция

Франция

40/100 мл

Мексика

Мексика

40/100 мл

Италия

40/100 мл

0,45 л

0,45 л

0,45 л

Россия. фильтрованный лагер с мягким
освежающим вкусом и легкой хмелевой
горчинкой

Россия. нефильтрованный лагер
с хмелевой горчинкой

Россия. классический темный лагер
с добавлением жженого солода 

0,33 л

Россия. светлое, безалкогольное

0,33 л

Яблочный, Вишневый, Грушевый
Россия. полусладкий

0,5 л

Германия. светлое нефильтрованное

0,5 л

Германия. светлое

0,5 л

Германия. темное

0,5 л

Россия. светлое фильтрованное 

0,3 л

Пушкиногорская сидродельня 

0,33 л

сухие, полусухие
в ассортименте 0,45 л

0,75 л



На фотографиях использованы элементы декора.
Подача блюд может отличаться от представленной в меню.

Если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста,
сообщите об этом официанту.




